
VALRHONA Satilia mørk 62%, 12 kg
Satilia mørk er perfekt afrundet med en balanceret smag af 
kakao og ristede nødder. 

VALRHONA Satilia mælk 35%, 12 kg
Satilia mælk er cremet og blød med afrundede noter af 
mælk og kakao.

VALRHONA Satilia hvid 31%, 12 kg
Satilia hvid er som Satilia mælk og mørk nem at arbejde med. 
Den balancerede ”full-bodied” smag og profil gør den vel-
egnet til alle applikationer.

Kundeservice +45 7642 4242 · CBPbageri.dk
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Anbefalet applikation Ideel applikation

Satilia
Satilia kvaliteterne er en del af Valrhonas Professional Signature sortiment. De er udviklet til at imøde - 
komme professionelle behov og er ideelle til specielt coating/overtræk. Teksturen er nem at temperere 
og arbejde med. Finishen er blød og satin-agtig, hvilket gør, at dine overtrukne produkter kommer til at 
stå skinnende og skarpe.


